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Menu "Bio"

1 produit bio/jour
DU 07/07/2025 AU 11/07/2025

Ces menus ont été

réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.
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Menu "Bio"

1 produit bio/jour
DV 14/07/2025 AU 18/07/2025

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.
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DU 21/07/2025 AU 25/07/2025

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.
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Menu "Bio"

1 produit bio/ jour
DU 28/07/2025 AU 01/08/2025

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.
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