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Du 06/04/2026 au 10/04/2026  

 

      

LUNDI 06 MARDI 07 MERCREDI 08 JEUDI 09 VENDREDI 10 

E
n
tr

é
e
s
 1 

   

 
Salade de haricots verts au 
vinaigre de cidre 

 

 Taboulé (semoule BIO) 
 

 Radis beurre  
 

 Salade de riz BIO  

2 
          

3 
          

P
la

ts
 

1 
   

 
Raviolis BIO aux légumes du 

soleil  

 

 
 

 

 
 

 

 
 

2 
   Lasagnes à la bolognaise 

 

 

 Tarte au fromage  
Paupiette de saumon 
sauce armoricaine 

 
 

3 
       

 
Blanquette à l’émincé 

végétal BIO 

 

 Nuggets de blé  

A
c
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m
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1 

  

 

Jour Férié 

   

 

 

 

 

Jeunes carottes 

 

 

 

 

 

Pommes dauphines  

 

 

 

 

 

Gratin de brocolis  

L
a
it

a
g
e
s
 

1 
   

Petite suisse aux fruits  
 

Gouda à la coupe  
 

Vache qui rit BIO 
 

Frulos 

2 
          

3           

D
e
s
s
e
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e
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g
o
û
te
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Orange 
 

Kiwi 
 Mousse au chocolat et 

œufs de paques  
 

Poires cuites au cassis 

2 
          

3 
   Pain/pâte à tartiner et Bananes  Pain/confiture et Pommes   Pain au chocolat et Jus  Pain/barre de chocolat et 

bananes 

 

 
 C 



Du 13/04/2026 au 17/04/2026 

 

      

LUNDI 13 MARDI 14 MERCREDI 15 JEUDI 16 VENDREDI 17 

E
n
tr

é
e
s 

1 
 

 
 

 
Concombre et Maïs 
vinaigrette  

 

 Salade de blé BIO 
 

  
 

 
Repas froid pour tout le 

monde 

2 
 

 Crêpes au fromage  
     Pique nique pour tous 

les groupes 

  

3 
       Les enfants préparent 

leur sandwich 

 Choix entre salade de tomates 

ou salade de riz 

P
la

ts
 

1 
 

 

 

 

Filet de colin d’Alaska MSC 
meunière 

 

 Emincé de dinde basquaise 
 

 
 

 

 Part de pizza chaude  

2 
 

 Œufs à la crème 
 

  
 

 Roulé au fromage 
 

  

 

  

3 
   

 
Pané sarassin/lentilles aux 
poireaux  

     

  

A
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1 

 

 

 

 
 

 
Épinards béchamel 

 

 

 

 
 

 
Polenta crémeuse  

 

 

 

 
 

 
Chou fleur à la crème  
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Petit suisse nature  

 
Saint moret BIO 

 Saint nectaire à la coupe 

AOC  

 
 

 
Vache qui riz Pik et Croq 

2 
          

3           
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e
t 
g
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1 
 

Pommes BIO 
 

Creme dessert vanille 
 

Fraises (sous réserve) 
   

Gâteau à la noix de coco 

2 
     

Bananes  
    

3 
 Orange  Kiwi  Beignets aux pommes et bananes   Pain/barre de chocolat et 

pomme 

 Jus 
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